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TIPOLOGIA DI VINO: Vino rosato biologico.

DENOMINAZIONE: Rubicone IGT Rosato.

LOCALIZZAZIONE DELLE VIGNE: Fiumana di Predappio (Forlì, Italia).

ALTITUDINE:  100-130 m s.l.m. 

NATURA DEI SUOLI: Argille brune. 

CARATTERISTICHE DEI VIGNETI: Impianti del 2008, esposti ad est 

VARIETÀ: Sangiovese.

EPOCA DI VENDEMMIA: Primi giorni di settembre.

RESA PER ETTARO: 8.000 Kg/ettaro; 1,8 kg per pianta.

TECNICHE DI VINIFICAZIONE: Le uve raccolte nelle ore più fresche 
della giornata vengono pigiate dolcemente. Segue una brevissima 
macerazione sulle bucce (6 ore) e la fermentazione lenta in serbatoi 
di acciaio a basse temperature (12-15°C).

AFFINAMENTO: In acciaio, con permanenza sui lieviti per 3 mesi 
e minimo 3 mesi in bottiglia. 

NUMERO BOTTIGLIE PRODOTTE: 6.600.
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